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Schweins-Cordonbleu mit Rohschinken 	 $28 
und Bratkartoffeln

Cordon bleu de porc au jambon cru et fromage avec 
pommes de terre rôties 

Pork Cordon Bleu with Air-Dried Ham, Cheese and 
Roast Potatoes

Kalbsgeschnetzeltes mit Rösti   	 $28

Emincé de veau avec röstis 

Veal Émincé in a Mushroom-Cream Sauce with Rösti

Gegrillte Kalbsbratwurst  	 $20 
mit Zwiebelsauce und Pommes  

Saucisse de veau grillée, sauce à l'oignon  
et pommes frites 

Grilled Veal Sausage with Onion Sauce  
and French Fries

Desserts 
Schokoladen Fondue mit Früchten 	 $20 
(für zwei Personen)	

Fondue de chocolat aux fruits (pour deux personnes) 

Chocolate Fondue with Fresh Fruit (for two)

Lindt Schokolade Kreationen 	 $12 
(Kuchen, Parfait und Mousse)

Créations Chocolat Lindt (gâteau, parfait et mousse) 

Lindt Chocolate Creations (cake, parfait and mousse)

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleglacé 	 $9

Strudel aux pommes chaud avec glace à la vanille 

Warm Apple Strudel and Vanilla Ice Cream 

Starters 
Bündner Gerstensuppe	 $9

Soupe à l’orge des Grisons 

Grisons Barley Soup 

Nüsslersalat mit Ei	 $10

Salade de mâche aux oeufs mimosa 

Lambs’ Lettuce with Egg

(a side portion of soup or salad is available  
for $5 when served with a main course)

A 15% gratuity and all taxes will be added to your bill.
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Seared Arctic Char 	 $28 
warm vegetable salad, tobiko beurre blanc

Grilled New York Peppercorn Steak 	 $32 
french fries and asparagus

Vegetarian Lasagne  	 $22 
leeks, eggplant, red pepper, lemon tomato sauce

Vancouver Coastal Health advises raw oysters pose an increased health risk.   

A cooking step is required to eliminate potential contamination

A 15% gratuity and all taxes will be added to your bill. 

Starters 
Oysters on the Half-shell 	 $18 
shallot black pepper mignonette

Spinach, Goat Cheese and Candied 	 $14 
Pecan Salad

Hearts of Romaine Salad  	 $13 
anchovy parmesan dressing, garlic herb crostini


